
 

 

12% Vol .  
 
Sang iovese ,  C i l ieg io lo (SG8) .  
 
Imola .  
 
Cordone speronato .  
 
Med io  impasto  e  arg i l loso .  
 
90- 100m s . l .m .   
 
140q l .  
 
Se lez ione manua le  de l le  uve  che vengono 
po i  adag ia te  in  cassette .  
 
Pa rz ia le  maceraz ione carbon ica  e  in  rosso .   
 
Rosso rub ino con r i f less i  v io lace i .  
 
Amp io  e  in tenso ,  f ru t ta to  e  f lo rea le  con  un  
f ina le  e rbaceo e  vegeta le  d i  f ieno .  
 
Secco e  de l ica to .  Abbastanza  ca ldo ,  morb i -
do ed  avvo lgente ,  con  una  p iacevo le  pers i -
s tenza  gusto  o l fa t t iva  d i  f ru t t i  d i  bosco .  
 
14 °C  
 
Da  abb inare  a  por tate  a romat izzate  con 
fungh i  e  ta r tu fo .  Se  serv i to  f resco d i  cant i -
na ,  s i  accompagna  bene anche a  por ta te 
est ive .  

Grado alcolico 
 

Uve 
 

Territorio 
 

Impianto 
 

Terreno 
 

Altimetria 
 

Resa per ettaro 
 

Vendemmia 
 
 

Vinificazione 
 
 

Colore 
 

Profumo 
 
 

Sapore 
 
 

Servire a  
 

Abbinamenti 

w w w . p o d e r i d e l l e r o c c h e . i t  

Rosso  
I N D I C A Z I O N E  G E O G R A F I C A  T I P I C A  

R u b i c o n e  



 

 

w w w . p o d e r i d e l l e r o c c h e . i t  

Red  
T Y P I C A L  G E O G R A P H I C A L  I N D I C AT I O N  

R u b i c o n e  

12% Vol .  
 
Sang iovese ,  C i l ieg io lo (SG8) .  
 
Imola .  
 
Spur red  cordon .  
 
Med ium- textured  and c lave  so i l .  
 
90- 100m above sea  leve l .  
 
140q l .  
 
The  g rapes  are  se lected  by  hand and then 
p laced in  c ra tes .  
 
Pa r t ia l  ca rbon ic  sk in -contact  macera t ion .  
 
Ruby  red  w i th  v io le t  h igh l ights .  
 
Fa r - reach ing ,  in tense ,  f ru i ted  and f lo ra l  
w i th  a  herbaceous ,  vegeta l  f in i sh  remin i -
scent  o f  hay .  
 
Dry  and de l ica te .  Fa i r ly  warm on the  pa late ,  
smooth  and enve lop ing  w i th  a  p leasant  f la -
vour-a roma pers is tence  o f  so f t  ber r ies .  
 
14 °C  
 
En joy  w i th  we l l - f lavoured d ishes  conta in ing 
mushrooms and t ru f f les .  A lso  good w i th 
summer  d ishes  i f  se rved f resh  f rom the  ce l -
la r .  

Alcohol  by  vol .  
 

Grape var ieta l  
 

Reg ion 
 

P lant ing  scheme 
 

So i l  
 

A l t i tude  
 

Yeld  per  ha .  
 

Harvest ing  method 
 
 

V in i f icat ion  
 

Colour  
 

Bouquet  
 
 
 

F lavour  
 
 
 

Serve at  
 

Food pa i r ings  


