
 

 

1 1% Vol .  +  2% Vol .  
 
A romat iche .  
 
Dozza  e  Imola .  
 
Guyot .  
 
Co l l ina re ,  med io  impasto  e  a rg i l loso .  
 
90- 100m s . l .m .   
 
140q l .  
 
Se lez ione manua le  del le  uve .  
 
Maceraz ione e  fe rmentaz ione a  f reddo .  
Metodo Charmat  con p resa  d i  spuma d i-
re t tamente  da l  mosto .  
 
B r i l l an te  g ia l lo  pag l ie r ino  con per lage  f i -
ne  e  pers is tente .  
 
Abbastanza  in tenso e  f ragrante  con  sen-
tor i  f ru t tat i  d i  pesca ,  mela  e  agrumi ,  note 
f lo rea l i .    
 
Amab i le ,  morb ido e  f resco con per lage 
garbato  e  s tuzz icante .  
 
8 °C .  
 
Past iccer ia  sa la ta ,  b iscot ter ia  secca  e  
P inza  bo lognese .  

Grado alcolico 
 

Uve 
 

Territorio 
 

Impianto 
 

Terreno 
 

Altimetria 
 

Resa per ettaro 
 

Vendemmia 
 

Vinificazione 
 
 
 

Colore 
 
 

Profumo 
 
 
 

Sapore 
 
 

Servire a  
 

Abbinamenti 
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1 1% Vol .  +  2% Vol .  
 
A romat ic .  
 
Dozza  and Imola .  
 
Guyot .  
 
Med ium- textured ,  c layey ,  h i l l s ide  so i l .  
 
90- 100m above sea  leve l .   
 
140q l .  
 
The  g rapes  are  se lected  by  hand .  
 
Macera t ion  and fe rmenta t ion  a t  contro l -
led  low tempera tures .  Charmat  method 
w i th  p r i se  de  mousse  d i rect ly  f rom the 
must .  
 
B r ight  pa le  ye l low in  co lour  w i th  f ine  and 
pers is tent  per lage .  
 
Fa i r l y  intense  and f ragrant  h in ts ,  f ru i ted 
scent  o f  peach ,  app le ,  c i t rus  f ru i t  and f lo -
rea l  notes .   
 
Sweet ,  fa i r l y  warm,  smooth  f resh - tast ing 
w ine .  
 
8 °C .  
 
Idea l  w i th  savoury  past r ies ,  d ry  b iscu i t s  
and P inza  bo lognese .  
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Alcohol by vol. 
 

Grape varietal 
 

Region 
 

Planting scheme 
 

Soil 
 

Altitude 
 

Yeld per ha. 
 

Harvesting method 
 

Vinification 
 
 
 
 

Colour 
 
 

Bouquet 
 
 
 

Flavour 
 
 

Serve at  
 

Food pairings 


