
 

 

1 1% Vol .  +  1 . 5% Vol .  
 
Lambrusco ,  Barbera .  
 
Ragg i  e  Be luss i .  
 
Co l l ina re ,  med io  impasto  e  a rg i l loso .  
 
162m s . l .m .   
 
140q l .  
 
Se lez ione manua le  del le  uve .  
 
Maceraz ione in  rosso  e  p resa  d i  spuma con 
metodo Charmat .  
 
Rosso rub ino impenet rab i le  con  per lage 
f ine  e  pers is tente  da l l a  sch iuma rossa  v io-
lacea .  
 
V inoso ,  con  sentor i  che  r ich iamano le  par t i  
so l ide  de l  mosto .  F ru t ta to e  f lo rea le  con 
sensaz ion i  che  spaz iano da i  f rut t i  d i  bosco 
a  sentor i  d i  v io le . .   
 
Abboccato ,  in iz ia lmente  ve l lu ta to  per  po i  
evo lvere in  una  sp icca ta  f reschezza ,  con 
una  sensaz ione ta t t i le  tann ica  ast r ingente 
l ievemente  rugosa .  Abbastanza  pers is tente 
con  un  f ina le  d i  f ru t ta  rossa .  
 
1 2 ° - 14 °C 
 
Da  abb inare  a  sa lumi ,  bo l l i t i  d i  ca rne  e  
zampone.  

Grado a lcol ico  
 

Uve 
 

Impianto  
 

Terreno 
 

Al t imetr ia  
 

Resa per  ettaro  
 

Vendemmia  
 

V in i f icaz ione 
 
 

Colore  
 
 
 

P rofumo 
 
 
 
 

Sapore  
 
 
 
 
 

Serv i re  a   
 

Abbinament i  
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R o s s o  F r i z z a n t e  
I N D I C A Z I O N E  G E O G R A F I C A  P RO T E T TA  

E m i l i a  



 

 

1 1% Vol .  +  1 . 5% Vol .  
 
Lambrusco ,  Barbera .  
 
Ragg i  and Be luss i .  
 
Med ium- textured ,  c layey ,  h i l l s ide  so i l .  
 
162m above sea  leve l .  
 
140q l .  
 
The  g rapes  are  se lected  by  hand .  
 
Sk in -contact  macerat ion  and p r i se  de 
mousse  by  the  Charmat  method .  
 
Impenet rab le  ruby  red  w i th  f ine  and pers i -
s tent  per lage  and red -purp le  mousse .  
 
W iney ,  w i th  notes  remin iscent  o f  the  so l id  
par ts  o f  the  must .  F ru i ted  and f lo ra l ,  w i th  
sensat ions  tha t  inc lude sof t  red  ber r ies  and 
h in ts  o f  v io le ts .  
 
Med ium-dry .  In i t ia l l y  ve lvety ,  a  p ronounced 
f reshness  subsequent ly  evo lves  in to a  
s l ight ly  rugged ,  as t r ingent ,  tact i le  tann ic 
sensat ion .  Fa i r ly  pers is tent  w i th  a  f in i sh 
remin iscent  o f  red  f ru i t .  
 
1 2 ° - 14 °C 
 
S l iced  meats ,  bo i led  meat  and Zampone 
a re  idea l  pa i r ings .  
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S pa r k l i n g  R e d  
P RO T E C T E D  G E O G RA P H I C A L  I N D I C AT I O N  

E m i l i a  

Alcohol  by  vol .  
 

Grape var ieta l  
 

P lant ing  scheme 
 

So i l  
 

A l t i tude  
 

Yeld  per  ha .  
 

Harvest ing  method 
 

Vin i f icat ion  
 
 

Colour  
 
 

Bouquet  
 
 
 
 

F lavour  
 
 
 
 
 

Serve at  
 

Food pa i r ings  


